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ASSESSORATO

DELL’AGRICOLTURA E DELLE FORESTE

DECRETO 10 agosto 2009.

Aggiornamento delle disposizioni in materia di agritu-
rismo e relativa modulistica.

IL DIRIGENTE GENERALE
DEL DIPARTIMENTO REGIONALE

INTERVENTI STRUTTURALI

Visto lo Statuto della Regione;
Vista la legge regionale 15 maggio 2000, n. 10;
Visto il decreto presidenziale n 1182 del 20 febbraio

2009, con il quale é stato conferito l’incarico di dirigente
generale del dipartimento interventi strutturali;

Visto il decreto n. 57 del 30 aprile 2009, di approva-
zione del contratto individuale del dirigente generale del
dipartimento interventi strutturali, dott.ssa Rosaria Barresi;

Vista la legge n. 96 del 20 febbraio 2006 in materia
di agriturismo;

Vista la legge regionale n. 25 del 9 giugno 1994, in
materia di agriturismo, e successive modifiche;

Vista la legge regionale n. 32 del 23 dicembre 2000;
Visto il decreto legislativo n. 228 del 18 maggio 2001, re-

cante disposizioni in materia di agricoltura e agriturismo;
Vista la legge regionale n. 14 del 13 marzo 1982, di

disciplina dei complessi ricettivi all’aria aperta;
Vista la legge regionale n. 5 del 2 agosto 2002, d’isti-

tuzione delle strade e delle rotte del vino;
Vista la delibera di Giunta regionale n. 355 del 30 di-

cembre 1999, che sopprime la commissione regionale per
l’agriturismo;

Visti i propri decreti dirigenziali n. 568 del 28 mag-
gio 2004, come modificato dal decreto n. 1286 del 20
giugno 2007, n. 175 del 28 febbraio 2006 in materia di
agriturismo e di classificazione in spighe delle aziende
agrituristiche;

Visto il decreto dirigenziale n. 576 dell’1 aprile 2009
sull’accreditamento delle aziende e fattorie didattiche;

Vista la decisione n. C (2008) 735, con la quale la
Commissione europea ha approvato il P.S.R. Sicilia
2007/2013;

Vista la misura 311 azioni A e C del suddetto P.S.R.;
Considerata l’opportunità di aggiornare le attuali

disposizioni in materia di agriturismo, nelle more del
completo recepimento della legge 20 febbraio 2006, n. 96
e in applicazione del decreto legislativo n. 228 del 18
maggio 2001, anche al fine di consentire l’attuazione
della misura 311 azioni A e C/didattica del P.S.R. Sicilia;

A’ termini delle vigenti disposizioni;

Decreta:

Art. 1

Per le finalità di cui alle premesse, è approvato il te-
sto dell’allegato “Aggiornamento delle disposizioni in
materia di agriturismo” e della relativa modulistica, che
costituiscono parti integranti del presente decreto.

Art. 2

Sono revocati i decreti dirigenziali n. 568 del 28 mag-
gio 2004 e n. 1286 del 20 giugno 2007 in materia di agri-

turismo, che rimangono applicabili agli aiuti erogati con
il P.O.R. Sicilia 2000/2006.

Art. 3

Il presente decreto non regolamenta le procedure e
le modalità di concessione degli aiuti pubblici disposti
in attuazione della misura 311 azioni “A” agriturismo e
“C” didattica del P.S.R. Sicilia 2007/2013, oggetto di
specifiche disposizioni.

Art. 4

Il presente decreto sarà pubblicato nella Gazzetta Uffi-
ciale della Regione siciliana.

Palermo, 10 agosto 2009.
BARRESI

Allegati

AGGIORNAMENTO DELLE DISPOSIZIONI
IN MATERIA DI AGRITURISMO

Premessa

Nel presente allegato sono contenute le disposizioni attuative
della legge regionale 9 giugno 1994, n. 25 “Norme sull’agriturismo”,
così come modificata dall’art. 87 della legge regionale 23 dicembre
2000, n. 32 e dall’art. 3 del decreto legislativo n. 228/2001. Sono,
inoltre, recepiti gli indirizzi amministrativi della legge 20 febbraio
2006, n. 96 in materia di agriturismo.

Il presente testo è disponibile sul sito www.regione.sicilia.it/
agricoltura.

DISCIPLINA DELL’ATTIVITA’ AGRITURISTICA

1. Riferimenti normativi e disposizioni applicabili

Le principali norme in materia di agriturismo possono essere
individuate nelle seguenti:

— legge n. 96 del 20 febbraio 2006;
— art. 3 del decreto legislativo n. 228 del 18 maggio 2001;
— legge regionale n. 25/94, modificata dall’art. 87 della legge

regionale n. 32/2000;
— legge regionale n. 5/2002.
— legge regionale n. 17/2004 art. 24 e decreto presidenziale

29 giugno 2005 (Gazzetta Ufficiale della Regione siciliana n. 32 del
29 luglio 2005).

2. Attività agrituristica

Le attività agrituristiche sono definite dalle leggi nazionali,
regionali e dalle norme comunitarie vigenti, che ne individuano le
caratteristiche specifiche, differenziandole da quelle turistiche eser-
citate anche in ambito rurale.

L’agriturismo può essere svolto, nell’ambito delle attività con-
nesse a quella agricola, esclusivamente in un’azienda agricola rego-
larmente iscritta al registro delle imprese presso la C.C.I.A.A.. Al ri-
guardo, appare opportuno segnalare che l’art. 3 del decreto legi-
slativo n. 228/2001 prevede fra le altre attività agrituristiche, l’orga-
nizzazione di attività ricreative, culturali e didattiche, di pratiche
sportive, escursionistiche e d’ippoturismo, ancorché svolte all’ester-
no dell’azienda, nonché la degustazione dei prodotti aziendali.

Requisito essenziale é in ogni caso l’attività di produzione agri-
cola, alla quale quell’agrituristica si connette in maniera funzionale
e complementare nell’ambito di una gestione unitaria dell’impresa.
Conseguentemente, le iniziative ricettive, di ospitalità, culturali,
sportive e didattiche devono porsi in sinergia con l’attività agricola
che, comunque, deve rimanere principale.

Ne deriva che l’attività agrituristica non può essere oggetto di
gestione separata da quella relativa all’attività agricola, che deve es-
sere svolta dal medesimo soggetto e non può rientrare fra le tipolo-
gie degli esercizi ricettivi classificabili come turistici.

Si rileva, inoltre, che la normativa vigente dispone l’obbligo di
esercitare le attività di organizzazione di attività ricreative, cultu-
rali, sportive etc., congiuntamente con l’offerta di almeno uno dei
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seguenti servizi: ospitalità in locali aziendali, in spazi aperti (agri-
campeggio), ristorazione.

Al fine di incentivare il progressivo ampliamento della gamma
dei servizi offerti dalle aziende agrituristiche, in coerenza con
quanto previsto dal piano regionale agrituristico approvato con deli-
bera della Giunta regionale n. 266 del 10 maggio 2005, dalla data
di pubblicazione nella Gazzetta Ufficiale del presente decreto, negli
agriturismi di nuova costituzione non può essere autorizzato l’eser-
cizio della sola attività di ristorazione agrituristica.

3. Soggetti abilitati all’esercizio dell’agriturismo

L’agriturismo può essere esercitato esclusivamente dagli im-
prenditori agricoli singoli e associati in qualsiasi forma giuridica,
di cui all’art. 2135 del codice civile, come modificato dall’art. 1 del
decreto legislativo n. 228/2001, nonché dai loro familiari di cui al-
l’art. 230 bis del codice civile.

La normativa non prevede l’obbligo della qualifica di impren-
ditore agricolo professionale.

Infatti, le uniche motivazioni ostative previste dalla legge atten-
gono ad alcuni reati di natura penale (artt. 442, 444, 513, 515 e 517
del codice penale), o ai delitti in materia d’igiene, sanità, frode nella
preparazione degli alimenti previsti in leggi speciali. In ogni caso so-
no esclusi i soggetti sottoposti a misure di prevenzione, o che siano
stati dichiarati delinquenti abituali (legge n. 1423 del 27 dicembre
1956).

Fermo restando il requisito della disponibilità dell’azienda agri-
cola, che rappresenta elemento fondamentale, possono svolgere l’atti-
vità agrituristica anche gli affittuari e i comodatari, a condizione che
il proprietario autorizzi gli eventuali miglioramenti e trasformazioni
delle strutture aziendali.

4. Nulla osta ispettoriale

Per svolgere l’attività agrituristica è necessario ottenere, in via
preventiva, il nulla osta dell’ispettorato provinciale dell’agricoltura
(IPA) competente. Nel caso in cui le superfici aziendali siano loca-
lizzate in diversi territori provinciali, la competenza è attribuita al-
l’ispettorato nel cui territorio si trovano i fabbricati in cui verranno
effettuate le attività di agriturismo.

I soggetti, ai quali è stato rilasciato il nulla osta ispettoriale,
sono inseriti in un apposito elenco provinciale.

Gli ispettorati provinciali dell’agricoltura verificano ed accer-
tano, per la concessione del nulla osta, la sussistenza dei requisiti
soggettivi del richiedente, nonché le caratteristiche tecnico econo-
miche e strutturali dell’azienda agricola in cui è previsto l’esercizio
delle attività agrituristiche.

In particolare, dovranno essere dimensionati i fabbisogni lavo-
rativi delle attività consentite, espresse in giornate, al fine di garan-
tire che l’attività agricola, rispetto a quella di ricezione, ospitalità
e ristorazione, rimanga principale.

A riguardo, la consistenza dell’attività agricola dovrà essere
superiore al 50% del tempo lavoro complessivo.

La metodologia utilizzata dovrà essere basata sulla quantifica-
zione del lavoro assorbito dall’attività agricola e da quella agrituri-
stica, da svolgere nel periodo autorizzabile. Per il calcolo, dovranno
essere utilizzate le tabelle riportate nella Tavola 1.

In particolare, per la determinazione del fabbisogno lavorativo
connesso alla produzione agricola e zootecnica, nella relazione agri-
turistica allegata alla domanda di rilascio del nulla osta, dovrà attri-
buirsi ad ogni tipologia colturale e ai capi allevati il tempo-lavoro
desumibile dai parametri applicabili.

Qualora nell’azienda vengano attuati indirizzi produttivi non
compresi nella Tabella 1, dovranno essere redatti gli specifici conti
colturali.

Con riferimento al fabbisogno di lavoro per l’attività agrituri-
stica, nella relazione dovranno essere considerate le attività oggetto
di richiesta del nulla osta, tenendo conto del periodo di svolgimento
delle stesse e del numero previsto di ospiti e/o visitatori.

Si ricorda che la normativa regionale impone una connessione
obbligatoria tra le attività ricreative, culturali, divulgative e spor-
tive con quelle di offerta di ospitalità o di ristoro. Inoltre, si ribadi-
sce che non può essere richiesto il nulla osta per la sola attività di
ristorazione.

Per quanto concerne gli edifici aziendali da destinare all’atti-
vità agrituristica, gli stessi devono essere già esistenti alla data di
presentazione della domanda di nulla osta atrituristico, come pre-
visto dall’art. 3 della legge n. 96/2006. E’ richiesto, comunque, un
utilizzo anche pregresso degli edifici per attività agricole.

Inoltre, dovrà essere salvaguardata, ove possibile, la funziona-
lità dei rimanenti fabbricati da utilizzare per l’attività agricola pra-
ticata in azienda.

La domanda di rilascio del nulla osta, da presentare all’IPA
competente per territorio, dovrà essere compilata secondo l’allegato
modello “A”, in esenzione di bollo. La richiesta deve essere sotto-
scritta dal titolare dell’azienda o, nel caso di società e di soggetti
associati, dal legale rappresentante.

Alla domanda dovrà essere allegata la seguente documenta-
zione, ferma restando la normativa vigente in materia di semplifi-
cazione amministrativa:

— relazione agrituristica;
— planimetria dei locali aziendali da adibire alle attività agri-

turistiche e di quelli che saranno utilizzati per l’attività agricola,
compresi i fabbricati destinati all’eventuale residenza del titolare
dell’azienda o dei suoi collaboratori;

— autorizzazione del proprietario all’utilizzazione per attività
agrituristica degli immobili, nel caso in cui la presente richiesta
venga sottoscritta da altro soggetto possessore del fondo e/o degli
immobili (affittuario o comodatario);

— titolo di proprietà e/o di possesso dell’azienda agricola;
— corografia in scala 1:25.000 con ubicazione dell’azienda;
— estratto dei fogli di mappa con l’indicazione delle colture

praticate;
— certificati o visure catastali relativi a tutte le superfici aziendali;
— documentazione attestante il rispetto della normativa in

materia di ambiente con particolare riguardo allo smaltimento dei
rifiuti dell’azienda agricola, utilizzo dei prodotti fitosanitari (paten-
tino per l’acquisto dei prodotti fitosanitari) e lo scarico delle acque;

— nel caso di allevamento zootecnico, certificazione in mate-
ria di igiene e benessere degli animali allevati rilasciata dalla
A.U.S.L. competente.

Si precisa che gli elementi dichiarati nella domanda rivestono
valore di autocertificazione.

La relazione agrituristica dovrà essere redatta in conformità al
modello “B” e sottoscritta da un tecnico agricolo abilitato, dal richie-
dente ed, eventualmente, da ulteriori figure professionali compe-
tenti in materia. Gli ispettorati provinciali provvederanno ad effet-
tuare le necessarie verifiche in loco, per accertare il possesso dei
requisiti prescritti da parte del richiedente, nonché l’attuale ordina-
mento aziendale, i processi produttivi praticati e le attività agrituri-
stiche esercitabili.

Si precisa che, qualora il contratto d’affitto e/o comodato ab-
bia una durata inferiore al periodo di validità del nulla osta, l’inte-
ressato dovrà produrre apposito impegno per il rinnovo del titolo
di disponibilità del fondo agricolo. 

4.1. Verifiche e revoche

I nulla osta, soggetti a verifica triennale, dovranno essere
emessi in conformità al modello “C”, in tempi brevi e, in ogni caso,
entro i 90 giorni previsti dalla norma (art. 4, legge regionale
n. 25/94). I nulla osta rilasciati dovranno essere trasmessi, a cura
dell’ispettorato e con cadenza mensile, all’Assessorato dell’agricol-
tura e delle foreste, servizio IV, unità operativa n. 19 e al comune
di competenza.

Ad ogni azienda verrà attribuito un numero di posizione pro-
gressivo d’iscrizione nell’elenco provinciale dei titolari di nulla osta,
che costituisce requisito essenziale per la successiva comunicazione
d’inizio attività al comune competente.

Gli ispettorati sono inoltre tenuti ad inviare alla suddetta unità
operativa 19 del servizio IV e al comune competente, le modifiche
e le variazioni concernenti i nulla osta rilasciati.

Avverso l’eventuale provvedimento di diniego del nulla osta, è
ammesso ricorso gerarchico entro i successivi 30 giorni dalla noti-
fica del provvedimento stesso.

Di tale ricorso dovrà essere data comunicazione all’ispettorato
competente, che è tenuto a relazionare in merito.

I titolari del nulla osta sono tenuti ad aggiornare tempestiva-
mente gli ispettorati competenti nei seguenti casi:

— cessazione dell’attività, anche temporanea;
— modifiche dell’ordinamento produttivo aziendale, ad esclu-

sione delle ordinarie rotazioni colturali;
— variazioni concernenti l’utilizzo degli immobili destinati al-

l’attività agrituristica;
— modifiche riguardanti la titolarità e la gestione dell’azienda,

nonché il possesso e/o la disponibilità dei terreni.
Si precisa, inoltre, che non è consentito effettuare attività non

espressamente autorizzate nel nulla osta e non comprese nella
comunicazione d’inizio attività.

A riguardo, l’accoglimento della richiesta di eventuali integra-
zioni o modifiche sostanziali al nulla osta comporterà il rilascio di
un nuovo nulla osta dell’ispettorato competente, in base al quale
dovrà essere prodotta un’ulteriore comunicazione al comunale. Nel
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nuovo nulla osta dovrà essere specificato l’annullamento del prece-
dente.

Nei casi di operatori agrituristici già operanti, copia della nuova
comunicazione al comune dovrà essere prodotta all’Amministra-
zione entro novanta giorni dal rilascio del nulla osta modificato,
anche al fine di consentire l’aggiornamento dei dati relativi all’eser-
cizio, inseriti nell’elenco degli operatori agrituristici di cui al suc-
cessivo paragrafo 5. Nelle more, dovranno essere rispettati i limiti
fissati nel nuovo nulla osta se i parametri delle attività risultano
inferiori rispetto a quelli già autorizzati. In caso contrario, l’opera-
tore agrituristico dovrà attenersi al precedente nulla osta.

Tra le cause di revoca del nulla osta si evidenziano la perdita
dei requisiti prescritti o la mancata comunicazione d’inizio attività,
entro 4 anni dalla data di rilascio del nulla osta medesimo.

Gli ispettorati sono tenuti a trasmettere copia del provvedi-
mento di revoca all’Assessorato dell’agricoltura e delle foreste, ser-
vizio IV, unità operativa 19, responsabile dell’attività di monitorag-
gio e coordinamento del settore.

I requisiti di concessione del nulla osta sono soggetti a verifica
almeno ogni tre anni, pertanto gli imprenditori agricoli interessati,
in prossimità della scadenza dei tre anni, potranno richiedere la veri-
fica, qualora la stessa non sia già stata operata da parte degli IPA.
Questi ultimi, nell’ambito delle competenze di controllo, effettuano,
in ogni caso, la verifica dei requisiti alla scadenza dei nulla osta,
anche mediante autocertificazione prodotta dall’interessato, sulla
base della vigente normativa in materia di semplificazione ammini-
strativa. Gli esiti dei controlli dovranno essere trasmessi all’Asses-
sorato dell’agricoltura e delle foreste, servizio IV, unità operativa 19.

L’eventuale convalida della sussistenza dei requisiti dovrà esse-
re riportata in calce nel nulla osta, utilizzando l’apposito riquadro.

Con le medesime modalità potranno essere riportati nel nulla
osta gli aggiornamenti relativi alla situazione fondiaria aziendale,
che non comportano modifiche alle tipologie delle attività già auto-
rizzate e/o ai parametri ricettivi ammessi (numero posti letto, po-
sti per la ristorazione etc.). In tutti gli altri casi, il nulla osta do-
vrà essere revocato ed adeguato entro 180 giorni, con le procedure
sopra indicate.

4.2. Attività didattica

Per quanto concerne l’attività didattica, la richiesta di nulla
osta potrà riguardare esclusivamente tale settore, eventualmente in
connessione con l’attività di degustazione dei prodotti aziendali.

Nel caso di agriturismi già operanti che intendono avviare l’at-
tività didattica, dovrà essere richiesta un’integrazione del nulla osta
in corso di validità, al medesimo ispettorato che lo ha emesso.

In tal caso, è confermata la validità del nulla osta in vigore,
che conserverà il numero d’ordine attribuito nel relativo elenco pro-
vinciale.

Si precisa che per gli agriturismi già provvisti di nulla osta sarà
sufficiente presentare la relazione illustrativa delle attività didatti-
che (compresa nel modello B allegato), nonchè la planimetria dei
locali e degli spazi aziendali da destinare all’attività.

In ogni caso, gli I.P.A. dovranno verificare la sussistenza dei
requisiti obbligatori in materia di ambiente e, nel caso di attività
zootecnica, d’igiene e benessere degli animali.

Per quanto concerne il calcolo del tempo di lavoro da desti-
nare all’attività didattica, i dati relativi dovranno essere inseriti dal
titolare dell’azienda nel quadro 7.2 della relazione illustrativa sopra
menzionata. Qualora sia già presente in azienda un’attività di risto-
razione e/o ospitalità, il fabbisogno lavorativo attribuito alle attività
didattiche, ricreative, culturali, escursionistiche e sportive non po-
trà essere inferiore al 5% delle giornate destinate al ristoro e/o al-
l’ospitalità (vedasi tab. 3 della tavola 1 allegata).

Tuttavia, qualora l’azienda agrituristica sia stata già autorizzata
per lo svolgimento di attività ricreative, culturali e divulgative (art. 2
legge regionale n. 25/94 lettera f), non dovrà essere operato alcun
calcolo per la quantificazione del tempo di lavoro da destinare al-
l’attività didattica. In tal caso, gli ispettorati provinciali agricoltura
dovranno verificare esclusivamente i contenuti della relazione illu-
strativa, nonché della documentazione prodotta.

Successivamente al rilascio del nulla osta, potrà essere pre-
sentata la domanda di accreditamento prevista dal decreto dirigen-
ziale n. 576 dell’1 aprile 2009.

5. Elenco degli operatori agrituristici

Ai fini della trasparenza amministrativa, è prevista la costitu-
zione di un elenco degli imprenditori agricoli, che esercitano l’atti-
vità agrituristica, nonché delle fattorie e aziende didattiche accre-
ditate dall’Amministrazione.

La competenza per la formazione dell’elenco è attribuita al ser-
vizio IV, unità operativa n. 19 agriturismo.

La richiesta d’iscrizione nell’elenco viene effettuata dall’inte-
ressato, contestualmente alla domanda di rilascio del nulla osta
(modello “A”).

Gli ispettorati dell’agricoltura provvederanno a redigere, entro
il 31 dicembre di ogni anno e in conformità allo schema di cui al-
l’allegato modello “E”, l’elenco provinciale delle aziende titolari di
nulla osta, che dovrà essere trasmesso entro il successivo 28 feb-
braio all’Assessorato dell’agricoltura, servizio IV, unità operativa n. 19.

L’Amministrazione, sulla scorta delle comunicazioni trasmesse
dai comuni competenti, provvederà a stilare, entro i successivi 60
giorni, l’elenco regionale degli operatori agrituristici autorizzati, ap-
provato con decreto del dirigente generale e pubblicato annual-
mente nella Gazzetta Ufficiale della Regione siciliana.

Nell’elenco regionale verranno inserite le aziende che hanno
regolarmente comunicato l’avvio dell’attività agrituristica, successi-
vamente al rilascio del nulla osta.

Per ogni azienda verranno riportati i seguenti elementi: indi-
rizzo e denominazione dell’azienda, recapito, tipologia delle attività
autorizzate e praticate, classificazione in spighe ed eventuale accre-
ditamento come azienda o fattoria didattica.

6. Comunicazione inizio attività (Già autorizzazione comunale)

Come previsto dall’art. 24 della legge regionale n. 17/2004 e dal
decreto presidenziale applicativo 29 giugno 2005, l’apertura di un
esercizio agrituristico è subordinata ad una comunicazione d’inizio
attività da presentare al comune, o allo sportello unico attività pro-
duttive, ove presente, in cui ricadono gli immobili destinati all’atti-
vità.

Fermo restando quanto disposto dalla normativa vigente in
materia di complicazione amministrativa ed autocertificazione, alla
comunicazione d’inizio attività gli impreditori agricoli dovranno
allegare:

— nulla osta rilasciato dall’ispettorato provinciale agricoltura;
— documentazione attestante il possesso dei requisiti sogget-

tivi di cui alle lettere a) e b) dall’art. 5 della legge regionale n. 25/94;
— eventuale richiesta di elevazione dei limiti dei posti per la

ristorazione, nei termini consentiti dal successivo paragrafo 8.3;
— in caso di servizi di ospitalità, classificazione in spighe di

cui al decreto dirigenziale n. 175 del 28 febbraio 2006 di questo
dipartimento;

— documentazione prevista dalla normativa in materia sani-
taria e di sicurezza;

— eventuale certificato di agibilità dei fabbricati;
— con riferimento alle attività didattiche, provvedimento di ac-

creditamento regionale rilasciato ai sensi del decreto dirigenziale
n. 576 dell’1 aprile 2009 di questo dipartimento.

Si precisa che non è consentito l’esercizio della sola attività di
ristorazione, in assenza di ulteriori servizi agrituristici, pertanto non
sono ricevibili comunicazioni di inizio attività per la sola ristora-
zione.

L’esercizio dell’attività non può iniziare prima che siano tra-
scorsi 60 giorni dal ricevimento, da parte del comune o dello spor-
tello unico, della comunicazione d’inizio attività.

Entro 60 giorni dal ricevimento della comunicazione suddetta,
il comune provvede a notificare all’operatore agrituristico e all’As-
sessorato regionale dell’agricoltura e delle foreste i limiti e le moda-
lità di esercizio delle attività agrituristiche, che lo stesso è tenuto
a rispettare, compresa la durata minima (non inferiore a 90 giorni)
e massima del periodo di apertura annuale. Tali limiti e modalità
devono essere coerenti con quanto previsto nel nulla osta agrituri-
stico. In ogni caso, prima dell’apertura dell’esercizio agrituristico
deve essere effettuata apposita comunicazione, a cura dell’operatore
agrituristico, al comune competente e all’Assessorato regionale del-
l’agricoltura e delle foreste. L’esercizio dell’attività non è cedibile a
terzi.

Qualsiasi variazione intervenuta in merito ai requisiti dichia-
rati nella comunicazione d’inizio attività, deve essere comunicata
tempestivamente dall’operatore agrituristico al comune e all’Asses-
sorato regionale dell’agricoltura e delle foreste.

Il mancato invio della comunicazione di apertura dell’esercizio
nei termini suindicati, determinerà il non inserimento nell’elenco
regionale delle aziende agrituristiche autorizzate.

Fermo rcstando quanto previsto dall’art. 7, comma 1, della
legge regionale 25/94, il titolare dell’autorizzazione ha l’obbligo di
trasmettere, entro il 15 gennaio di ogni anno, le tariffe dell’eserci-
zio agrituristico per l’anno in corso, nonchè i dati relativi alla ricet-
tività dell’anno precedente e alle attività effettivamente praticate.
Tale comunicazione deve essere inviata al Comune e all’ispettorato
provinciale agricoltura competenti per territorio, utilizzando il mo-
dello “F” allegato. Le aziende inadempienti saranno oggetto di ve-
rifica da parte del competente ispettorato.



28-8-2009 - GAZZETTA UFFICIALE DELLA REGIONE SICILIANA - PARTE I n. 40 11

Eventuali modifiche al calendario di attività, dovranno essere
inviate tempestivamente.

6.1. Didattica

Per quanto concerne l’attività didattica, qualora l’azienda agri-
cola sia già provvista di autorizzazione comunale per l’attività agri-
turistica, la stessa dovrà essere integrata nel rispetto di quanto pre-
visto dal nulla osta ispettoriale per l’attività didattica. In tal caso,
l’autorizzazione comunale conserverà la propria validità fino alla
scadenza prefissata.

Qualora l’azienda agrituristica sia stata già autorizzata dal co-
mune per lo svolgimento di attività ricreative, culturali e divulga-
tive (art. 2 legge regionale n 25/94 lettera f), il comune medesimo
potrà confermare la validità dell’autorizzazione già rilasciata, an-
che per l’effettuazione delle attività didattiche oggetto di nulla osta,
dietro richiesta dell’interessato.

In ogni caso, l’integrazione dell’autorizzazione o la conferma
della stessa dovrà essere trasmessa, a cura del Comune e dell’ope-
ratore agrituristico, al competente ispettorato provinciale agricol-
tura e al servizio IV, unità operativa n. 19 di questo Assessorato.

7. Utilizzo del termine agriturismo

Si ritiene opportuno evidenziare che, esclusivamente gli ope-
ratori autorizzati possono utilizzare il termine “agriturismo” per
indicare la propria attività, con riferimento anche al materiale pro-
mozionale, pubblicitario e divulgativo dell’azienda. In caso di irre-
golare utilizzo della terminologia sopraindicata, verranno applicate
le sanzioni amministrative di cui all’art. 14 della legge regionale
n. 25/94.

In particolare, anche per assicurare i necessari requisiti di tra-
sparenza, deve essere rispettato l’uso corretto del termine “azienda
agrituristica” o “agriturismo” in tutte le forme di comunicazione
adottate.

Nel suddetto materiale promozionale, pubblicitario e divulga-
tivo, dovranno essere riportate solamente le attività consentite e,
nel caso di servizi di ospitalità, la classificazione in spighe.

Le aziende agrituristiche, inoltre, non sono autorizzate all’uti-
lizzo di denominazioni di tipo prettamente turistico quali Hotel,
Resort, Albergo Rurale, Bed and Breakfast etc.

8. Criteri e modalità dell’esercizio dell’attività agrituristica

Fermo restando gli obblighi degli operatori agrituristici previ-
sti dall’art. 9 della legge regionale n. 25/94, si descrivono di seguito
le tipologie delle attività esercitabili.

8.1. Offerta di ospitalità in appositi locali aziendali (art. 2 lett. a)

Tale servizio deve essere espletato in fabbricati aziendali da
adattare ove necessario, con interventi di adeguamento, ristruttu-
razione e recupero.

Gli edifici aziendali da destinare all’attività agrituristica devono
essere già esistenti alla data di presentazione della domanda di nulla
osta agrituristico, come previsto dall’art. 3 della legge n. 96/2006.

I locali ove offrire ospitalità devono ricadere nell’azienda del
titolare del nulla osta o, nel caso di aziende in forma associata, al-
l’interno delle stesse.

Le camere destinate all’ospitalità devono possedere le caratte-
ristiche strutturali ed igienicosanitarie previste per l’uso abitativo
dalle leggi e dai regolamenti comunali, nonché la conformità degli
stessi a quanto previsto dal D.P.R. n. 1437 del 30 dicembre 1970
per le camere a un posto letto (mq. 8 e metri cubi 24). Con riferi-
mento alle camere con posti letto superiori a uno, tenuto conto di
quanto previsto dall’art. 5 comma 1 della legge 20 febbraio 2006,
n. 96 in materia di agriturismo, le misure minime sono così de-
terminate: mq. 12 per due posti letto, mq. 16 per tre posti letto,
mq. 20 per quattro posti letto; in ogni caso le camere, che non po-
tranno contenere più di quattro posti letto non sovrapponibili e/o
a scomparsa, devono essere adeguate a quanto disposto dalle nor-
mative in materia di sicurezza, prevenzione degli infortuni e supe-
ramento delle barriere architettoniche.

Si raccomanda l’adozione di un arredo basato sull’utilizzo di
mobili e suppellettili tipici del contesto rurale, privilegiando anche
tappezzerie, tendaggi e rivestimenti di facile lavabilità e consoni
all’ambiente rurale.

8.2. Offerta di ospitalità in appositi spazi aperti, nell’ambito dell’azien-
da, a campeggiatori (art. 2 lett. b)

I parametri di classificazione degli agricampeggi sono quelli
previsti dalla legge regionale n. 14/82, fra cui la consistenza dei ser-
vizi igienico-sanitari, l’incidenza delle zone ombreggiate, la dispo-
nibilità di acqua calda e la presenza di attrezzature complementari.

Le aree di sosta devono essere correttamente inserite nel pae-
saggio agrario circostante, con particolare cura per la sistemazione
e gli arredi esterni.

Ogni piazzola deve essere destinata a un singolo equipaggio
(costituito da non più di 4 persone) e possedere una superficie mi-
nima pari a 50 mq., compreso l’eventuale spazio per la sosta del-
l’automobile. E’ obbligatoria la dotazione di impianto antincendio,
illuminazione e prese di corrente elettrica in conformità alle nor-
mative Enpi-Cei a norma, con punti luce atti a consentire la frui-
zione della viabilità, nonché l’accessibilità ai diversamente abili dei
servizi, delle attrezzature comuni e di almeno il 5% (in ogni caso
non inferiori a 2) delle piazzole realizzate.

Inoltre, ciascuna piazzola deve essere predisposta per la sosta
di tende, carrelli tenda, caravan e autocaravan.

Nell’ambito delle strutture ricettive dell’agricampeggio, è am-
messa la realizzazione di bungalow prefabbricati in legno, la cui
capienza complessiva non può superare 25 posti letto, destinati al-
l’ospitalità ed eventuali spazi comuni. Come disposto dall’art. 1 della
legge regionale n. 14/82, la superficie occupata dai bungalow non
deve superare il 20% della superficie complessiva delle piazzole. I
bungalow possono essere dotati di un patio per il soggiorno, corre-
dato da tavolo e sedie e di una zona cottura esterna dei cibi. In
ogni caso, lo spazio esterno di pertinenza deve essere non inferiore
alla superficie coperta. Quest’ultima non può essere superiore a
mq. 7 per persona.

8.3. Somministrazione sul posto di pasti costituiti da cibi e bevande
provenienti in prevalenza dall’utilizzazione di prodotti aziendali
e tipici della zona (art. 2 lett. c, d)

La ristorazione agrituristica può essere attuata nell’azienda
agricola sia autonomamente, che unitamente all’offerta di ospitalità
nei locali aziendali e/o in spazi aperti.

In ogni caso, devono essere rispettate le peculiarità dell’azienda
agricola, dell’ambiente rurale presente nel territorio e della tipicità
dei piatti regionali.

Pertanto, è obbligatorio l’utilizzo di pietanze e bevande di pro-
venienza prevalentemente aziendale e di produzioni tipiche regio-
nali. In particolare, la ristorazione deve privilegiare gli alimenti
caratteristici del comprensorio rurale, con specifico riguardo agli
itinerari per la promozione e valorizzazione delle produzioni regio-
nali (strade del vino, olio, formaggi, etc.). Si precisa che, in ogni
caso, deve essere assicurata la presenza, anche parziale, di alimenti
di provenienza aziendale fra quelli somministrati agli ospiti.

In linea generale, il dimensionamento dell’attività di ristora-
zione dovrà tenere conto dell’effettive potenzialità delle risorse
aziendali, anche in termini di alimenti utilizzati. Pertanto, è da evi-
tare un’offerta pasti con un numero di posti eccessivo e non con-
facente ai principi di un’ospitalità rurale contenuta e di qualità.

I locali utilizzati per la ristorazione devono possedere dimen-
sioni adeguate, in modo da garantire uno spazio minimo di mq.
1,2 per ogni posto tavola, al netto degli spazi utilizzati dal perso-
nale di servizio e di mq. 5 per ogni tavolo a 4 posti.

Esclusivamente negli esercizi agrituristici autorizzati per un nu-
mero ridotto di posti giornalieri, fermo restando l’obbligo di non
superare il numero totale di posti realizzabili nell’intero periodo di
apertura, è consentito l’incremento fino a 55 posti giornalieri com-
plessivi, per sopperire a specifiche esigenze connesse all’irregolarità
degli afflussi degli ospiti. Il suddetto incremento deve essere, in ogni
caso, preventivamente consentito dalla competente autorità sanita-
ria.

La sala ristorazione può essere destinata, in apposito reparto
separato e previa adozione di tutti gli accorgimenti igienico-sani-
tari necessari, anche all’esposizione e vendita di prodotti.

Non è consentita la preparazione dei pasti in assenza di locali
destinati a tale scopo e conformi alla normativa igienico-sanitaria.

8.4. Attività ricreative, culturali, divulgative, escursionistiche, ippotu-
rismo, sportive e didattiche, ivi comprese mostre permanenti di
civiltà contadina (art. 2, lett. f, legge regionale n. 25/94 e art. 3,
comma 1, decreto legislativo n. 228/2001)

Le attività la cui realizzazione è prevista nell’ambito aziendale
devono essere descritte nella relazione agrituristica, allegata alla ri-
chiesta di nulla osta. Eventuali modifiche successive al rilascio del
nulla osta, dovranno essere comunicate tempestivamente all’ispet-
torato provinciale competente.

Costituiscono attività ricreative, culturali, divulgative, escursio-
nistiche, d’ippoturismo, sportive e didattiche, quelle in armonia con
gli indirizzi delle norme europee relativi all’integrazione dei redditi
agricoli. La finalità principale consiste nell’introduzione di attività
collaterali a quella agricola tradizionale, in grado d’innescare un
modello di sviluppo rurale integrato.
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A titolo d’esempio si possono citare: trekking a piedi o a ca-
vallo, mountain bike, canoa, tennis, tiro con l’arco, pesca sportiva,
giochi per bambini, corsi di agricoltura biologica, micologia, rico-
noscimento della flora e fauna locale, cucina, apicoltura, artigia-
nato locale, coltivazione di piante officinali, escursioni naturalisti-
che, seminari finalizzati alla conoscenza delle produzioni tipiche lo-
cali e delle valenze ambientali dell’area etc.

Per quanto riguarda le piscine, devono essere rispettate le indi-
cazioni contenute nell’atto d’intesa del Ministero della sanità fra
Stato e Regioni del 16 gennaio 2003, pubblicato nella Gazzetta Uffi-
ciale della Repubblica italiana n. 51 del 31 marzo 2003, come svi-
luppato nella disciplina interregionale delle piscine, approvato dal
coordinamento interregionale prevenzione in data 22 giugno 2004.
Si precisa che le piscine sono classificate di proprietà privata ad
uso collettivo e riservate agli ospiti dell’azienda che utilizzano i ser-
vizi agrituristici.

8.4.1. Aziende e fattorie didattiche

All’azienda agrituristica è consentito anche l’utilizzo del ter-
mine “azienda o fattoria didattica”, qualora vengano esercitate atti-
vità culturali-educative.

A riguardo, dovrà essere acquisito specifico accreditamento da
parte dell’Assessorato regionale dell’agricoltura e delle foreste, in
applicazione del decreto dirigenziale n. 576 dell’1 aprile 2009 di
questo dipartimento.

L’accreditamento viene rilasciato dall’Assessorato regionale del-
l’agricoltura e delle foreste con decreto a firma del dirigente del
servizio IV, su proposta della commissione regionale per l’accredi-
tamento. Quest’ultimo è subordinato al rilascio di specifico nulla
osta per l’attività agrituristica/didattica da parte del competente
ispettorato provinciale per l’agricoltura.

L’acquisizione dell’accreditamento non assolve dall’obbligo della
successiva presentazione della comunicazione d’inizio attività al co-
mune competente per territorio, da parte dell’imprenditore agricolo
titolare del nulla osta suddetto.

Si precisa che l’accreditamento come “fattoria” è riservato alle
aziende in cui è presente un’attività zootecnica.

Tutte le aziende agricole interessate, per conseguire l’accredi-
tamento devono risultare conformi ai requisiti elencati nel suddetto
decreto dirigenziale n. 576 dell’1 aprile 2009, fermo restando il ri-
spetto delle norme sanitarie e di sicurezza, da accertare, in fase di
cumunicazione d’inizio attività al comune, da parte dei soggetti
competenti.

Qualora il conseguimento dei requisiti minimi sia previsto nel-
l’ambito di un investimento ammesso all’aiuto pubblico, l’accredi-
tamento dovrà essere conseguito successivamente all’accertamento
finale dei lavori.

8.5. Degustazione e assaggio dei prodotti aziendali inclusa la mescita
del vino (art. 3 decreto legislativo n. 228/2001).

Tale attività è consentita nei luoghi appositamente indicati dal-
l’imprenditore agricolo nella relazione agrituristica, con le modalità
conformi alla normativa vigente.

La degustazione e l’assaggio devono riguardare i prodotti azien-
dali non trasformati, o che necessitano di trasformazione (es. vino,
olio, formaggi, marmellate).

Si precisa che il prodotto aziendale non può essere posto in
assaggio e degustazione con le caratteristiche di un pasto, confi-
gurandosi in tal caso l’attività di ristorazione.

9. Patrimonio edilizio

In coerenza con quanto previsto dall’art. 3 della legge n. 96/2006
e dall’art. 15, punto 2, della legge regionale n. 25/94, gli interventi
edilizi sono consentiti esclusivamente sugli edifici già esistenti alla
data di presentazione della domanda di nulla osta agrituristico.

Tutte le opere devono essere realizzate nel rispetto delle carat-
teristiche tipologiche e architettoniche originarie, anche mediante
l’utilizzo di materiali tradizionali della zona, possibilmente reim-
piegando quelli provenienti dallo stesso complesso edilizio recupe-
rato o ristrutturato.

Fermo restando la normativa in materia di autorizzazioni e/o
concessioni edilizie, per i fabbricati aziendali destinati all’attività
agrituristica non è richiesta una specifica classificazione catastale.
Tuttavia, si ritiene che la categoria attribuita deve essere compati-
bile con le caratteristiche di ruralità, previste dalla legge per le atti-
vità agrituristiche.

I locali destinati all’uso agrituristico devono, in generale, posse-
dere i requisiti strutturali ed igienico sanitari previsti dai regola-
menti edilizi comunali per i locali di civile abitazione.

Ai fini del superamento e dell’eliminazione delle barriere archi-
tettoniche, gli edifici dovranno essere conformi ai requisiti previsti

dalla legge 9 gennaio 1989, n. 13, dal decreto del Ministro lavori
pubblici n. 236 del 14 giugno 1989 e dalla circolare Ministero la-
vori pubblici 22 giugno 1989, n. 1669, con la possibilità di avva-
lersi della deroga di cui all’art. 3, comma 3, del decreto legislativo
n. 228/2001. In particolare, come previsto dal suddetto decreto, ogni
struttura ricettiva deve disporre di almeno n. 2 stanze con caratte-
ristiche di accessibilità per i diversamente abili, in presenza di un
numero massimo di 40 stanze o frazione di 40, aumentato di altre
due ogni 40 stanze o frazione di 40 in più. Tuttavia, in relazione
alle particolari caratteristiche strutturali degli edifici aziendali e al
numero delle stanze in cui è prevista l’ospitalità, gli uffici istruttori
valuteranno la possibilità di limitare ad una stanza la suddetta
accessibilità. Tale possibilità resta, in ogni caso, subordinata a suc-
cessivo parere della competente autorità sanitaria.

10. Norme igienico-sanitarie

La disciplina igienico-sanitaria raggruppa una serie di norma-
tive, che regolamentano tutti gli aspetti legati al rilascio delle auto-
rizzazioni sanitarie ed ai requisiti igienico sanitari dei locali, dei
macchinari, delle attrezzature e del personale interessato alle atti-
vità di lavorazione degli alimenti, nonché gli aspetti legati alla sicu-
rezza degli alimenti e dei consumatori (vedasi anche decreto del-
l’Assessorato della sanità 27 febbraio 2008 sulla DIA sanitaria).

Inoltre, il personale addetto deve assicurare la corretta prassi
igienica delle operazioni riguardanti i prodotti alimentari, mediante
l’utilizzo dell’autocontrollo di cui al decreto legislativo n. 155/97.

Per quanto riguarda l’agricampeggio dovranno essere soddi-
sfatti tutti i requisiti previsti dalla normativa vigente in materia
d’igiene, sanità, ambiente e sicurezza. In particolare, sono obbliga-
torie le seguenti dotazioni: acqua potabile, zona lavaggio per sto-
viglie e biancheria, raccolta di rifiuti solidi da realizzarsi con l’instal-
lazione di recipienti lavabili muniti di coperchio a tenuta con capa-
cità non inferiore a 100 litri.

Si evidenzia, infine, che la realizzazione di attività didattiche,
ricreative e culturali può comportare l’esigenza di adeguare oppor-
tunamente le strutture utilizzate, in funzione delle attività stesse.

11. Sicurezza prevenzione incendi

Per la sicurezza degli edifici e degli impianti è necessario rife-
rirsi alle normative vigenti per i locali di civile abitazione, le strut-
ture ricettive e, in particolare, alle disposizioni del decreto legisla-
tivo n. 81/2008 e della legge n. 46/90.

Particolare cura deve essere rivolta al soddisfacimento delle re-
gole tecniche di prevenzione incendi e di controllo dei rischi nei
fabbricati, contenute nella normativa in materia.

12. Registrazione e notifica degli ospiti

Gli operatori agrituristici hanno l’obbligo di accertare e regi-
strare l’identità degli ospiti alloggiati presso l’azienda.

A riguardo, l’art. 8 della legge n. 135 del 29 marzo 2001 ha so-
stituito l’art. 109 del testo unico delle leggi di pubblica sicurezza,
introducendo modalità semplificate per la comunicazione dei dati
(mezzi informatici, telematici o fax).

Si ricorda che il trattamento dei dati personali relativi agli
ospiti comporta il rispetto del decreto legislativo n. 196/2003.

13. Programma regionale agrituristico

La competenza per la predisposizione del programma regio-
nale agrituristico e dei relativi piani annuali, previsti dall’art. 19
della legge regionale n. 25/94, è attribuita, come disposto dalla legge
regionale n. 15/93, all’Assessorato reegionale dell’agricoltura, dipar-
timento interventi strutturali, servizio IV, unità operativa n. 19 agri-
turismo.

Il programma, contenente tutti gli elementi di cui al succitato
art. 19, dovrà essere altresì coerente con le linee di indirizzo dei
documenti di programmazione regionale approvati dalla Commis-
sione europea e sarà approvato secondo le forme e modalità previ-
ste dal più volte citato art. 19.

14. Differenze tra agriturismo e turismo rurale

Il principale aspetto che differenzia l’agriturismo dal turismo
rurale è rappresentato dalla connessione con l’attività agricola; in-
fatti l’esercizio del turismo rurale può essere attuato anche in as-
senza di impresa agricola.

Pertanto, la prevalenza dell’attività agricola è richiesta esclusi-
vamente nell’agriturismo, che si caratterizza, inoltre, per gli obbli-
ghi specifici in materia di utilizzo dei prodotti aziendali nella risto-
razione.

Ulteriori differenze riguardano gli aspetti fiscali e l’inquadra-
mento del personale addetto alle due attività.
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15. Vigilanza, controllo, revoche e sanzioni

La verifica del mantenimento dei requisiti di concessione del
nulla osta è oggetto di accertamento, da effettuare almeno ogni 3
anni, a cura dell’ispettorato che ne ha operato il rilascio.

Inoltre, qualora non venga iniziata l’attività agrituristica entro
quattro anni dalla data di rilascio del nulla osta, lo stesso verrà
revocato d’ufficio. Tuttavia, qualora l’interessato produca apposita
richiesta motivata, l’ispettorato potrà valutare l’opportunità di dif-
ferire la revoca per un periodo non eccedente mesi 12.

Per assicurare l’attuazione delle verifiche di cui sopra, gli ispet-
torati sono tenuti ad operare accertamenti documentali e sul po-
sto, su un campione annuale pari ad almeno il 30% delle aziende
agrituristiche. Inoltre, dovranno essere effettuate verifiche in tutte
le aziende che non hanno adempiuto all’obbligo di presentazione
annuale del modello “F”, di cui al paragrafo 6.

Nel caso di operatori che hanno beneficiato dell’intervento pub-
blico, dovrà essere accertato anche il mantenimento dei vincoli di
destinazione obbligatori sulle particelle interessate all’investimento
(art. 18 legge regionale n. 25/94).

Gli esiti dei controlli effettuati dovranno essere comunicati ogni
sei mesi all’Assessorato dell’agricoltura e delle foreste, servizio IV,
unità operativa n. 19, con apposita relazione contenente almeno i
seguenti elementi:

— numero verifiche effettuate e periodo di riferimento;
— natura delle eventuali irregolarità riscontrate;
— provvedimenti adottati.
L’art. 9 della legge regionale n. 25/94 impone puntuali obblighi

agli operatori agrituristici, la cui verifica è demandata al comune
competente.

L’eventuale divieto di esercizio delle attività agritunstiche, che
comporta la cancellazione dagli elenchi degli operatori, è regola-
mentata dall’art. 10 della legge regionale n. 25/94. Tale provvedi-
mento deve essere comunicato dal comune all’Assessorato regionale
dell’agricoltura, dipartimento interventi strutturali, servizio IV, unità
operativa n. 19 agriturismo, all’IPA e all’autorità di pubblica sicu-
rezza.

La revoca del nulla osta o il divieto di esercizio, in presenza
del vincolo di destinazione sopra menzionato, comporta il recupero
dei contributi pubblici erogati, nonché le sanzioni amministrative
previste dalla normativa comunitaria, nazionale e regionale vigente.

Le sanzioni previste dall’art. 14 comma 2 della legge regionale
n. 25/94 si applicano in caso di violazione di ogni obbligo discen-
dente dalla medesima legge e, in particolare, dall’art. 2 che prevede
le tipologie di attività elencate al precedente paragrafo 8.

Si ricorda, inoltre, che solo l’imprenditore autorizzato può uti-
lizzare terminologia che richiami in qualsiasi modo l’agriturismo,
per indicare la propria attività. Ai contravventori verrà applicata la
sanzione amministrativa prevista dall’art. 14 comma 1 della legge
regionale n. 25/94.

I comuni sono tenuti ad effettuare i necessari controlli, come
disposto dall’art. 14 della legge regionale n. 25/94.

Modello A

DOMANDA DI RILASCIO DEL NULLA OSTA
E D’ISCRIZIONE NELL’ELENCO PROVINCIALE

DEI TITOLARI DI NULLA OSTA
PER LO SVOLGIMENTO

DELLE ATTIVITA’ AGRITURISTICHE
(artt. 4 e 16 della legge regionale n. 25/94)

All’Ispettorato provinciale dell’agricoltura
di .....................................................................................

Il/la sottoscritto/a ...............................................................................................................

nato/a a .......................................................................................... il ................................................,
residente nel comune di .......................................................................... (prov. ............),
via ................................................................. frazione o località ............................................,
c.a.p. ............................... tel. ..................................................... conduttore, in qualità
di (1) ..........................................................................................................., dell’azienda agri-
cola (2) ................................................................................................... localizzata (3) nel
comune di .................................................. via/località ............................................................
c.a.p. ............................. tel. ..................................................... denominazione previ-
sta per l’azienda agrituristica ..............................................................................................

e-mail ............................................................ codice fiscale ....................................................

partita I.V.A. ................................................................................................;

DICHIARA (4)

di essere imprenditore agricolo di cui all’art. 2135 del codice civile
e/o familiare di cui all’art. 230 bis del codice civile;

■ di essere iscritto alla C.C.I.A.A. di .............................................................

sezione .............................................. n. .............................................;
■ di avere presentato domanda di iscrizione alla C.C.I.A.A. in

data ....................................................., in quanto giovane agricoltore insedia-
tosi in data .....................................................;

che
■ intende svolgere
■ svolge

le attività agrituristiche nel comune di (5) ...............................................................

via/località ........................................................................................ c.a.p. .................................

e nel comune di ............................................... via/località ...............................................

c.a.p. .................................. e nel comune di ......................................................................

via/località ....................................................................................... c.a.p. ................................;

CHIEDE

■ il rilascio del nulla osta ai sensi dell’art. 4 della legge regio-
nale n. 25/94;

■ l’accreditamento come fattoria/azienda didattica;
■ la variazione del nulla osta n. ...................... del ..........................................

per i seguenti motivi: ..................................................................................................................
......................................................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................................;
■ il rinnovo del nulla osta n. ....................... del ...............................................;

per lo svolgimento delle seguenti attività

■ ricezione in camere per numero posti letto complessivi di
...................., da effettuare per numero giorni ............./anno, nei locali di
cui all....... p.ll....... .......................................... de....... fogl....... di mappa n. ..................

de....... comun....... di .......................................................................................................................;
■ ospitalità in spazi aperti per n. .............. piazzole e n. ..............

campeggiatori, da effettuare per numero ......./anno nelle aree di cui
all....... p.ll....... ................................... de....... fogl....... di mappa n. ............................

de....... comun....... di .......................................................................................................................;
■ somministrazione sul posto di pasti costituiti da cibi e be-

vande, provenienti in prevalenza dall’utilizzazione dei prodotti
aziendali e tipici della zona per n. ............. posti (n. ............. coperti) (6)
da effettuare per numero giorni ........./anno nei locali di cui all.......
p.ll....... ...................................... de....... fogl....... di mappa n. ............................... de.......

Comun....... di ........................................................;
■ organizzazione di attività ricreative, culturali, divulgative,

escursionistiche, ippoturismo, sportive e didattiche;
■ fattoria/azienda didattica, previo rilascio di specifico accre-

ditamento;
■ degustazione ed assaggio dei prodotti aziendali, ivi inclusa

la mescita del vino per numero ......../anno.

Il sottoscritto chiede, altresì, l’iscrizione nell’elenco regionale
dei soggetti abilitati ad esercitare l’agriturismo. A tal fine dichiara,
consapevole delle sanzioni penali nel caso di dichiarazioni non ve-
ritiere, di formazione o uso di atti falsi, ai sensi del testo unico
delle disposizioni legislative e regolamentari in materia di docu-
mentazione amministrativa (artt. 46 e 47 del d.p.r. 28 dicembre
2000, n. 445):

— di non aver riportato condanne penali e di non essere desti-
natario di provvedimenti che riguardano l’applicazione di misure di
prevenzione, di decisioni civili e di provvedimenti amministrativi
iscritti nel casellario giudiziale ai sensi della vigente normativa;

— di non essere a conoscenza di essere sottoposto a procedi-
menti penali;

— di non avere conseguito indebitamente, nei due anni pre-
cedenti alla data della presente richiesta, aiuti comunitari sulla base
di falsa dichiarazione.

Inoltre, il sottoscritto s’impegna a produrre a codesto ufficio
copia dell’autorizzazione comunale all’esercizio dell’attività agritu-
ristica, entro 15 giorni dal rilascio della stessa, ai fini dell’iscrizione
definitiva nell’elenco regionale degli operatori agrituristici autoriz-
zati.

Si impegna, altresì, a comunicare tempestivamente all’Ammi-
nistrazione l’eventuale cessazione dell’attività agrituristica o qual-
siasi modifica relativa alla consistenza aziendale e alla gestione delle
attività autorizzate, nonché ad assicurare l’apertura dell’esercizio
agrituristico per un periodo non inferiore a 90 giorni l’anno.

Ai fini del rilascio del nulla osta si allega, in duplice copia, la
seguente documentazione:

— relazione agrituristica;
— planimetria attuale dei locali aziendali da adibire alle atti-

vità agrituristiche;
— planimetria dello stato futuro dei locali aziendali da adibire

alle attività agrituristiche;
— autorizzazione del proprietario alla utilizzazione per attività

agrituristica degli immobili (nel caso in cui la presente richiesta
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venga sottoscritta da soggetto diverso dal proprietario del fondo e/o
degli immobili);

— titolo di proprietà e/o di possesso dell’azienda agricola;
— corografia in scala 1:25.000 con ubicazione dell’azienda;
— estratto dei fogli di mappa con l’indicazione delle colture

praticate;
— certificati o visure catastali relativi a tutte le superfici aziendali;
— documentazione attestante il rispetto della normativa in

materia di ambiente con particolare riguardo allo smaltimento dei
rifiuti, utilizzo dei prodotti fitosanitari e lo scarico delle acque;

— documentazione utile per l’accreditamento come azienda/fat-
toria didattica, qualora richiesto;

Nel caso di allevamento zootecnico, certificazione in materia
di profilassi di Stato e d’igiene e benessere degli animali allevati,
rilasciata dall’A.U.S.L. competente.

Per i soggetti associati

Atto costitutivo e statuto sociale, con estremi di omologazione
per le società cooperative agricole, dai quali si evince l’effettiva
disponibilità dei terreni e dei fabbricati, nonché lo svolgimento
dell’attività imprenditoriale agricola;

Iscrizione delle cooperative al registro prefettizio;
Verbale del consiglio di amministrazione o dell’assemblea dei

soci o, in assenza di tali organi, dichiarazione sottoscritta da tutti
i soci, che autorizza l’attività agrituristica.

Data ....................................

Firma (*) .............................................................................

(1) Titolare proprietario, titolare affittuario, titolare comodatario, legale
rappresentante.

(2) Singola, società, cooperativa, azienda agricola associata.
(3) Fare riferimento al centro aziendale.
(4) Barrare le voci che interessano.
(5) Da indicare solo se diverso da quello del centro aziendale; in caso

di azienda sovracomunale indicare i vari comuni sede di immobili dove si
intende svolgere attività agrituristica.

(6) Il numero dei coperti equivale al doppio del numero dei posti.
(*) Da firmare in presenza del dipendente incaricato di ricevere la do-

manda o da inviare firmata unitamente a copia fotostatica, non autenticata,
di un documento di identità valido del sottoscrittore.

Modello B

RELAZIONE SULLE ATTIVITA’
AGRICOLE ED AGRITURISTICHE

(art. 2 della legge regionale n. 25/94)

Il/la sottoscritto/a ...............................................................................................................

nato/a a .......................................................................................... il ................................................,
codice fiscale ................................................ partita I.V.A. ..................................................;
al fine di verificare anche il rapporto di connessione e comple-
mentarietà tra le attività agricole e le attività agrituristiche che si
intendono svolgere nella propria azienda, nonché la prevalenza del-
l’attività agricola, come individuata dall’art. 2135 del codice civile,
allega alla richiesta di rilascio del nulla osta per lo svolgimento
delle attività agrituristiche, la presente relazione tecnica concer-
nente i seguenti aspetti:

1. notizie sull’azienda e l’impresa;
2. relazione illustrativa;
3. superficie aziendale;
4. consistenza degli allevamenti;
5. prodotti agricoli trasformati;
6. strutture aziendali;
7. attività lavorativa;
8. confronto tempo-lavoro attività agricole ed agrituristiche.

A tal fine, dichiara che le notizie e i dati di seguito riportati
corrispondono a verità e possono essere controllati.

Il sottoscritto dichiara, altresì, di essere informato, ai sensi e
per gli effetti del decreto legislativo n. 196/2003, che i dati perso-
nali raccolti saranno trattati, anche con strumenti informatici, esclu-
sivamente nell’ambito del procedimento per il quale la presente di-
chiarazione viene resa.

Data ....................................

Firma (*) .............................................................................

(*) Da firmare in presenza del dipendente incaricato di ricevere la do-
manda o da inviare firmata unitamente a copia fotostatica, non autenticata,
di un documento di identità del sottoscrittore in corso di validità.

1. Notizie sull’azienda e l’impresa

A) Ubicazione e caratteristiche dell’azienda

Centro aziendale comune di .....................................................................................

provincia .............. via, frazione o località ......................................................................

Sede svolgimento delle attività agrituristiche nel
comune di ........................................................................................... provincia ..................

via, frazione o località ............................................................................................................

comune di ........................................................................................... provincia ..................

via, frazione o località ............................................................................................................

Superficie aziendale totale Ha ........................................

■ totalmente o parzialmente ricadenti in zone montane e svan-
taggiate ai sensi della dir. n. 75/268/CEE.

B) Tipo di impresa

Specificare il tipo di impresa ...................................................................................

(*) Da firmare in presenza del dipendente incaricato di ricevere la do-
manda o da inviare firmata unitamente a copia fotostatica, non autenticata,
di un documento di identità del sottoscrittore in corso di validità.

C) Titolo di possesso dei terreni

terreni in: proprietà Ha ..........................................................

affitto Ha ..........................................................

altro Ha ..........................................................

Totale Ha ..........................................................

D) Ordinamento colturale

................................... Ha ...................................; ................................... Ha ...................................;

................................... Ha ...................................; ................................... Ha ...................................;
N. capi allevati ...................... specie .......................................................................;
N. capi allevati ...................... specie .......................................................................;

E) Rapporto impresa - lavoro

conduzione diretta
conduzione con salariati

F) Svolgimento attività agrituristiche in forma associata (1)
......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

....................................................................................................................................................................

2. Relazione illustrativa (2)
Evidenziare la situazione agricola aziendale, le attività agritu-

ristiche e in particolare il rapporto esistente tra le iniziative agri-
turistiche e le attività agricole propriamente dette, nonché gli inter-
venti previsti per lo svolgimento dell’agriturismo stesso.

Inoltre, la relazione deve contenere i seguenti elementi: even-
tuale localizzazione anche parziale dell’azienda in area protetta (par-
chi, riserve, SIC e ZPS) e/o in zona a vincolo paesaggistico; ado-
zione di metodi di produzione ecocompatibili (in caso di metodo
biologico precisare lo stato di conversione dell’azienda e la data di
prima notifica); rispetto della normativa in materia d’ambiente,
d’igiene e di benessere degli animali, eventuali certificazioni atte-
stanti la qualità dei processi aziendali.
......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

2.1. Ospitalità nei locali aziendali e in appositi spazi aperti (agri-
campeggio) (Art. 2, comma 2, lett. a) e b) della legge regionale
n. 25/94)
Precisare l’ubicazione dei locali aziendali, indicando le moda-

lità con cui verrà effettuata l’ospitalità secondo la lett. a del sud-
detto art. 2 (camere, mini appartamenti etc.).

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................
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......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................................

Indicare l’ubicazione degli spazi aperti in cui esercitare l’agri-
campeggio secondo la lett. b) del suddetto art. 2.
......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................................

2.2. Somministrazione alimenti, pasti e bevande (Art. 2, comma 2,
lett. c) e/o d) legge regionale n. 25/94)

Relazione circa la prevalenza nella somministrazione di ali-
menti, pasti e bevande dei prodotti dell’azienda e di eventuali pro-
dotti tipici della zona, indicando le produzioni agricole e zootecni-
che aziendali da utilizzare. Precisare, inoltre, se la somministra-
zione dei pasti verrà esercitata secondo le tipologie delle lett. c e/o
d del suddetto art. 2 (ad esclusivo uso degli ospiti nelle camere o
piazzole, dei visitatori esterni o di entrambi).
......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................................

Indicazione dei locali aziendali in cui si intende svolgere la
somministrazione degli alimenti (come riportato sulla planimetria
catastale) (4).
......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................................

2.3. Attività ricreative, culturali, divulgative, escursionistiche, ippo-
turismo, sportive e didattiche (Art. 2, comma 2, lett. f) della
legge regionale n. 25/94 e art. 3, comma 1, del decreto legi-
slativo n. 228/2001)

Relazione dettagliata sulle attività che si intendono svolgere,
evidenziando le motivazioni delle scelte e le finalità perseguite, non-
ché la coerenza delle attività con le specifiche connotazioni del-
l’ambiente rurale dell’area interessata. Con riferimento alle fatto-
rie/aziende didattiche, precisare se le condizioni necessarie per l’ac-

creditamento sono già esistenti o le modalità previste per il loro
conseguimento.
......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................................

Attività (3)

Luoghi e periodi di svolgimento:
......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

Struttura utilizzata (locali adoperati, percorsi organizzati, etc.):
......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................................

Specificare se tali attività saranno a pagamento:
......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................................

Servizi/materiali e dotazioni aziendali da destinare all’attività:
......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................................

Eventuali attestati che verranno rilasciati:
......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................................

2.4. Degustazione dei prodotti aziendali e mescita del vino (Art. 3,
comma 1, decreto legislativo n. 228/2001 e legge regionale
n. 5/2002)

Attività di somministrazione di prodotti aziendali senza che
questi abbiano subito per tale scopo operazioni di particolare ma-
nipolazione e cottura. In particolare si intendono i prodotti agri-
coli e zootecnici direttamente utilizzabili senza bisogno di alcuna
trasformazione (a titolo di esempio: frutta etc.) e quei prodotti che
necessitano di trasformazione (a titolo di esempio: olio, vino, for-
maggi, miele, conserve etc.).
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Prodotti aziendali oggetto dell’attività di degustazione:
......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................................

Locali aziendali in cui è consentita la degustazione (è suffi-
ciente indicare quali sono i locali utilizzando la stessa dizione ripor-
tata nella planimetria catastale)
......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

....................................................................................................................................................................

3. Superficie aziendale

| Ha | Ore (5)

...............................................................................................................|...........................|...........................

...............................................................................................................|...........................|...........................| |
Totale colture ortoflorovivaistiche  . . . . . . |...........................|...........................
...............................................................................................................|...........................|...........................
...............................................................................................................|...........................|...........................
...............................................................................................................|...........................|...........................
...............................................................................................................|...........................|...........................| |
Totale colture arboree  . . . . . . . . . . . . . . |...........................|...........................
...............................................................................................................|...........................|...........................
...............................................................................................................|...........................|...........................
...............................................................................................................|...........................|...........................
...............................................................................................................|...........................|...........................| |
Totale seminativi . . . . . . . . . . . . . . . . . . |...........................|...........................
...............................................................................................................|...........................|...........................
...............................................................................................................|...........................|...........................
...............................................................................................................|...........................|...........................
...............................................................................................................|...........................|...........................| |
Totale pascoli  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . |...........................|...........................
Totale sup. agricola utilizzata  . . . . . . . . . |...........................|...........................
...............................................................................................................|...........................|...........................| |
Totale sup. bosco  . . . . . . . . . . . . . . . . . |...........................|...........................
Tare, incolti, fabbricati . . . . . . . . . . . . . . |...........................|...........................
Totale sup. improduttiva . . . . . . . . . . . . . |...........................|...........................
Totale generale (Sup. agricola utilizzata + | |
sup. bosco + sup. improduttiva) |...........................|...........................
4. Consistenza degli allevamenti

Consistenza degli allevamenti (6)

Specie | U.B.A.

.................................................................................. |..................................................................................

.................................................................................. |..................................................................................

.................................................................................. |..................................................................................

.................................................................................. |..................................................................................

.................................................................................. |..................................................................................

.................................................................................. |..................................................................................

.................................................................................. |..................................................................................

.................................................................................. |..................................................................................

.................................................................................. |..................................................................................

.................................................................................. |..................................................................................

5. Prodotti agricoli trasformati

Tipo di prodotto | Quantità

.................................................................................. |..................................................................................

.................................................................................. |..................................................................................

...................................................................................|..................................................................................

.................................................................................. |..................................................................................

.................................................................................. |..................................................................................

.................................................................................. |..................................................................................

.................................................................................. |..................................................................................
6. Strutture aziendali

6.1. Fabbricati ad uso abitativo esistenti

Riferimenti catastali | N. vani | Condizioni (7) | Attualmente | Interventi | Previsione

| abitabili | Statiche | Manutentorie | utilizzato (8) | previsti (8) | d’uso (9)

.................................... |..................|...............|.........................|.........................|...................... |...................

.................................... |..................|...............|.........................|.........................|...................... |...................

.................................... |..................|...............|.........................|.........................|...................... |...................

.................................... |..................|...............|.........................|.........................|...................... |...................

.................................... |..................|...............|.........................|.........................|...................... |...................
6.2. Pertinenze agricole esistenti

Riferimenti | Uso | Condizioni (11) | Attualmente | | Interventi | Previsione
catastali | attuale (10) | Statiche | Manutentorie | utilizzato (12) | Mq. |previsti (12) | d’uso (13)

......................... |..................... |..............|.......................|.........................|............|..................... | ..................

......................... |..................... |..............|.......................|.........................|............|..................... | ..................

......................... |..................... |..............|.......................|.........................|............|..................... | ..................

......................... |..................... |..............|.......................|.........................|............|..................... | ..................

......................... |..................... |..............|.......................|.........................|............|..................... | ..................

......................... |..................... |..............|.......................|.........................|............|..................... | ..................
6.3. Fabbricati e/o pertinenze agricole non più necessari alla condu-

zione del fondo e utilizzabili per l’attività agrituristica

Relazione e dimostrazione che tali strutture non sono più ne-
cessarie per l’attività agricola
......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

7. Attività lavorativa

7.1. Disponibilità di mano d’opera espressa in ore per l’attività agricola

| N. addetti (14) | Ore lavorative

| (riferito all’anno) | annue

| |
| ......................................... |....................................| || || || ......................................... |....................................| || ......................................... |....................................

7.2. Disponibilità di mano d’opera espressa in ore per l’attività agri-
turistica

| | Ore lavorative

| N. addetti (14) | annue

| (riferito all’anno) | (in base alla Tab. 3

| | della Tav. 2)

Camere  . . . . . . . . . . . . . . . . . | ......................................... |....................................
Ospitalità in spazi aperti . . . . . . | ......................................... |....................................
Ristoro  . . . . . . . . . . . . . . . . . | ......................................... |....................................

| || ......................................... |....................................| |
| ......................................... |....................................

Totale attività agrituristiche . . . . | ......................................... |....................................
Attività didattiche, ricreative e cul-

turali  . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Degustazione dei prodotti azien-
dali  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Totale attività agricole  . . . . . . .

Attività legate alla trasformazione
dei prodotti agricoli, forestali e
zootecnici . . . . . . . . . . . . . . .

Attività di coltivazione zootecnica
e forestale  . . . . . . . . . . . . . .
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8. Confronto tempo lavoro attività agricole ed agrituristiche

| Ore (15) | %

Tempo lavoro attività agricola-forestale  . . . | .......................... |...........................
Tempo lavoro attività agrituristiche  . . . . . | .......................... |...........................

Totale . . . . . | .......................... | 100

Data ....................................

Firma tecnico abilitato

..........................................................................

Il titolare dell’azienda

..........................................................................

(1) Elencare le eventuali aziende associate e le attività agrituristiche (ri-
cezione, attività didattiche ricreative e culturali, somministrazione pasti, ali-
menti e bevande) svolte in comune unitamente all’attività agricola.

(2) Nella relazione si deve fare riferimento ai dati colturali medi relativi
al triennio precedente; in mancanza di tali dati si deve fare riferimento ai dati
dell’anno di presentazione della domanda. Nel caso di presentazione di rela-
zione a seguito di richiesta di modifica di nulla osta, è necessario evidenziare
le variazioni rispetto alla situazione riportata nella precedente relazione.

(3) Deve essere compilata una scheda per ciascuna attività di cui si ri-
chiede l’autorizzazione.

(4) Non è ammessa la commistione o coesistenza anche temporanea
dell’uso di locali per la preparazione e/o la somministrazione degli alimenti
effettuate nell’ambito delle attività agrituristiche con quelle analoghe effet-
tuate nell’ambito di attività ricettiva di ristorazione e/o turistico-ricettiva, sep-
pure regolarmente autorizzate.

(5) Ore lavorative annue necessarie per le diverse colture calcolate sulla
base della tabella 1 della tavola 2.

(6) Indicare la consistenza media annuale.
(7) Scadente, normale, buono.
(8) Si/No.
(9) Invariata, vendita, ristrutturazione per agriturismo, destinazione a

fini agrituristici senza interventi edilizi.
(10) Cantina, stalla, fienile ecc.
(11) Scadente, normale, buono.
(12) Si/No.
(13) Invariata, vendita, ristrutturazione per agriturismo, destinazione a

fini agrituristici senza interventi edilizi.
(14) Indicare in unità di addetto o eventualmente la percentuale di im-

pegno degli stessi riferito all’attività annua.
(15) Ore lavorative annue.

Modello C

ASSESSORATO DELL’AGRICOLTURA E DELLE FORESTE
ISPETTORATO PROVINCIALE DELL’AGRICOLTURA

di ..........................................................................................

Unità operativa di base n. ......................

Prot. n. ................. del ...........................................

Nulla osta n. ................/20.........

IL DIRIGENTE RESPONSABILE

Visto lo Statuto della Regione;
Vista la legge 20 febbraio 2006, n. 96;
Visto l’art. 3 del decreto legislativo 18 maggio 2001, n. 228;
Vista la legge regionale 9 giugno 1994, n. 25 e successive mo-

difiche;
Visto il precedente nulla osta n. .............. del ...............................................;
Vista l’istanza per il rilascio del nulla osta alle attività agritu-

ristiche presentata in data ................................................... e assunta a questo
servizio al prot. n. .................../.................... del ................................................................;

Vista la domanda d’iscrizione all’elenco regionale degli opera-
tori agrituristici abilitati;

Vista la documentazione prodotta comprovante il possesso dei
requisiti soggettivi e oggettivi ai fini del presente nulla osta;

Visto l’accreditamento di fattoria/azienda didattica n. .....................

del ...................................... rilasciato dall’Assessorato regionale dell’agricol-
tura e delle foreste;

Viste le risultanze del verbale di accertamento preventivo dei
requisiti n. .............. del ........................................................;

al.......... sig. ............................................................................................................. nat ........

a ...................................................................... il ........................................................ e residente
nel comune di ................................................................................................. (prov. .............)
via .................................................................................................................................. frazione o
località ........................................................ c.a.p. ............................ conduttore, nella
qualità di (1) .................................................................................................... dell’azienda
agricola (2) ...................................................................................................... localizzata (3)

nel comune di ............................................................................................................... codice
fiscale ..................................................... partita I.V.A. n. ........................................................

iscritto alla C.C.I.A.A. di ........................................................ al n. ..................................,
estesa complessivamente Ha. ............................ a. .............. ca. .............. rica-
dente nel/i comune/i di .................................................................................................... in
loc. .................................................. del/i foglio/i di mappa n. ..........................................

p.lle .............................................................................................................................., si rilascia:

NULLA OSTA PER LE SEGUENTI ATTIVITÀ AGRITURISTICHE

■ ricezione in camere indipendenti per numero posti letto
complessivi di .............. per n. .............. giorni all’anno (legge regionale
n. 25/94, art. 2, lett. a), da effettuare nei locali aziendali ubicati
nell....... p.ll........ ........................................................ de...... fogl..... di mappa n. ..............

de....... comun....... di .....................................................................................................................;
■ ospitalità in spazi aperti per n. .................... piazzole e n. ....................

campeggiatori per n. ................ giorni all’anno (legge regionale n. 25/94,
art. 2, lett. b), da effettuare nelle aree di cui all....... p.ll........
................................................................ de........ fogl....... di mappa n. .................... de........

comun......... di .................................................................................................................................;
■ somministrazione sul posto di pasti costituiti da cibi e be-

vande, provenienti in prevalenza dall’utilizzazione dei prodotti
aziendali e tipici della zona per n. ................. posti giornalieri (n. ................
coperti) (4) e per n. .................... giorni all’anno (legge regionale n. 25/94,
art. 2, lett. c e/o d), da effettuare nei locali aziendali ubicati nell.......
p.ll....... ............................................................. de..... fogl...... di mappa n. .............. de.......

comun....... di ........................................................................; in ogni caso è stabilito
in ................................ il numero massimo di posti realizzabili nell’intero
periodo di apertura;

■ organizzazione di attività ricreative, culturali, divulgative,
escursionistiche, ippoturismo, sportive e didattiche (legge regionale
n. 25/94, art. 2, lett. f, e art. 3, comma 1, decreto legislativo
n. 228/2001);

■ fattoria/azienda didattica;
■ degustazione ed assaggio dei prodotti aziendali, ivi inclusa

la mescita del vino (art. 3, comma 1, decreto legislativo n. 228/2001
e legge regionale n. 5/2002).

Il presente nulla osta ha validità triennale dalla data di rilascio
e, pertanto, scadrà il .............................................................., salvo convalida da
richiedere prima della data di scadenza.

Inoltre, qualora non venga prodotta all’Amministrazione l’auto-
rizzazione comunale all’esercizio dell’attività agrituristica entro
quattro anni dalla data di rilascio del presente nulla osta, lo stesso
si intende revocato.

Il soggetto destinatario del presente nulla osta è iscritto nel-
l’elenco provinciale degli operatori titolari di nulla osta agrituristico
al n. ......................

Data ....................................

L’ispettore provinciale

..........................................................................

Viste le risultanze delle verifiche effettuate in data ...........................,
il presente nulla osta è convalidato fino al .........................................................

Data ....................................

L’ispettore provinciale

..........................................................................

A seguito di comunicazione effettuata in data ................................. dal
sig. ........................................................................................................................................, titolare
del presente nulla osta, i dati catastali e colturali relativi alla super-
ficie dell’azienda agricola sono così aggiornati e integrati:
......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................

Data ....................................

L’ispettore provinciale

..........................................................................

(1) Titolare proprietario, titolare affittuario, titolare comodatario, legale
rappresentante.

(2) Singola, società, cooperativa, azienda agricola associata.
(3) Fare riferimento al centro aziendale.
(4) Il numero dei coperti equivale al doppio del numero dei posti.
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Numero Nulla osta Denominazione N. telefono Caratteristiche dell'azienda
di Titolare azienda e/o E-mail Indirizzo dell’azienda Comune

posizione N. del agrituristica telefonino 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17

.............................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

Nota: Compilare le singole caselle delle caratteristiche aziendali sulla base della legenda indicando il numero o barrando la casella.

Legenda: 1 = Applicazione metodo biologico; 2 = Indirizzo agrumicolo; 3 = Ind. viticolo; 4 = Ind. olivicolo; 5 = Ind. frutticolo compresa uva da tavola; 6 = Ind. frutta secca; 7 = Ind.
forestale e/o frassinicolo; 8 = Ind. seminativo; 9 = Ind. piante officinali; 10 = Ind. cappereto; 11 = Ind. floro-vivaismo; 12 = n. posti letto di cui lett. a; 13 = n. piazzole per
agricampeggio di cui lett. b; 14 = n. posti per agricampeggio di cui lett. b; 15 = n. posti per ristorazione di cui lett. c e d; 16 = Presenza di autorizzazione comunale; 17 =
Fattoria/Azienda didattica.

Modello E

ISPETTORATO PROVINCIALE DELL’AGRICOLTURA

di ..........................................................................................

ELENCO PROVINCIALE DELLE AZIENDE TITOLARI DI NULLA OSTA PER LE ATTIVITÀ AGRITURISTICHE (LEGGE REGIONALE N. 25/94, ART. 4)
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Modello F

ASSESSORATO DELL’AGRICOLTURA E DELLE FORESTE

Al comune di .........................................................................................

All’Ispettorato provinciale dell’agricoltura
di ..............................................................................................................

DICHIARAZIONE

Il/la sottoscritto/a ...............................................................................................................
(cognome) (nome)

nato/a .............................................................................. (...................) il .........................................
(luogo) (prov.)

residente a ......................................... (...............) in via ........................................... n. ..........
(luogo) (prov.) (indirizzo)

autorizzato all’esercizio dell’attività agrituristica dal comune di ...........

...........................................................................

DICHIARA CHE

nell’anno 20.......... le tariffe praticate saranno le seguenti:

Attività | Tariffa minima |Tariffa massima

...................................................................................... | ......................................... |....................................

...................................................................................... | ......................................... |....................................

...................................................................................... | ......................................... |....................................

...................................................................................... | ......................................... |....................................

...................................................................................... | ......................................... |....................................

...................................................................................... | ......................................... |....................................

...................................................................................... | ......................................... |....................................

...................................................................................... | ......................................... |....................................

...................................................................................... | ......................................... |....................................

...................................................................................... | ......................................... |....................................

...................................................................................... | ......................................... |....................................

...................................................................................... | ......................................... |....................................

Il sottoscritto

DICHIARA ALTRESI’

consapevole delle sanzioni penali, nel caso di dichiarazioni non ve-
ritiere, di formazione o uso di atti falsi, richiamate dall’art. 76 del
D.P.R. n. 445 del 28 dicembre 2000, che nel precedente anno 20..........

il tempo di lavoro dedicato all’attività agricola dell’azienda è stato
prevalente rispetto a quello dedicato all’attività agrituristica, come
si evince dal prospetto seguente e dai registri delle presenze verifi-
cabili presso l’azienda:

| N. giorni | | Tempo di lavoro
Attività | effettivi | N. presenze | dedicato

| di apertura | | in giornate*

................................................................ |...........................|....................................|....................................

................................................................ |...........................|....................................|....................................

................................................................ |...........................|....................................|....................................

................................................................ |...........................|....................................|....................................

................................................................ |...........................|....................................|....................................

................................................................ |...........................|....................................|....................................
* Una giornata equivale a ore 6 e minuti 30.

Dichiaro di essere informato, ai sensi e per gli effetti di cui al
decreto legislativo n. 196/2003, che i dati personali raccolti saranno
trattati, anche con strumenti informatici, esclusivamente nell’am-
bito del procedimento per il quale la presente dichiarazione viene
resa.

..........................................................................

(luogo e data)

Il dichiarante

..........................................................................

Ai sensi dell’art. 38, D.P.R. n. 445 del 28 dicembre 2000, la dichia-
razione è sottoscritta dall’interessato in presenza del dipendente ad-
detto ovvero sottoscritta o inviata insieme alla fotocopia, non auten-
ticata, di un documento di identità del dichiarante, all’ufficio com-
petente via fax, tramite un incaricato, oppure a mezzo posta.

Aranceto, mandarineto, clementineto . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 360 54

Agrumeto terrazzato  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 432 65

Limoneto  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 400 60

Limoneto terrazzato  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 480 72

Frutteto asciutto  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 400 60

Frutteto irriguo  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 540 81

Carrubeto . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 93 14

Mandorleto  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 147 22

Mandorleto irriguo . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 30

Castagneto da frutto  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 193 29

Noccioleto  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 280 42

Oliveto asciutto . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 213 32

Oliveto irriguo  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 280 42

Oliveto da mensa asciutto  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 267 40

Oliveto da mensa irriguo  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 334 50

Pistaccheto  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 287 43

Ficodindieto asciutto  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 173 26

Ficodindieto irriguo  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 207 31

Vigneto a tendone irriguo uva da tavola  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 580 87

Vigneto ad alberello uva da vino  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 187 28

Tavola 1
TABELLA 1

FABBISOGNO DI LAVORO PER ETTARO

Colture
Fabbisogno di lavoro

per ettaro (1)

Ore Giornate
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Vigneto ad alberello uva da vino semi irriguo (2) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 213 32

Vigneto a spalliera uva da vino  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 220 33

Vigneto a spalliera uva da vino semi irriguo (2)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 247 37

Vigneto a tendone uva da vino . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 253 38

Vigneto a tendone uva da vino semi irriguo (2) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 280 42

Seminativo avvicendato con foraggere  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 53 8

Seminativo semplice  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 27 4

Seminativo con orticole  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 107 16

Seminativo irriguo avvicendato con foraggere  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 67 10

Seminativo arborato con un numero non inferiore a 80 alberi per ettaro  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 80 12

Orto o fungaia in ambiente protetto  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.002 600

Orto pieno campo  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 334 50

Orto pieno campo irriguo  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 467 70

Cappereto . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1.141 171

Fiori ambiente protetto  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6.670 1.000

Floro-vivaismo in piena area  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1.467 220

Vivaio ortive sotto serra (3)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15.608 2.340

Vivaio piante ornamentali pieno campo  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1.001 150

Vivaio piante ornamentali sotto ombraia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2.335 350

Vivaio piante madri, barbatelle p.i.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1.668 250

Vivaio piante madri, barbatelle innestate  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2.335 350

Tunnel irriguo  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 934 140

Bosco ceduo da 1 a 10 anni (4)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 173 26

Bosco ceduo adulto (5)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 93 14

Bosco ad alto fusto da 1 a 10 anni (6)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 133 20

Bosco ad alto fusto adulto (7)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 114 17

Fustaia naturale o naturiliforme (8)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 15

Pascolo  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 1

Piante officinali  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 133 20

Colture
Fabbisogno di lavoro

per ettaro (1)

Ore Giornate

Unità bovino adulto (9)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 93 14

Struzzi (gg. annue/capo)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 0,7

Apicoltura (giorni annue/arnia)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 1

Bestiame
Fabbisogno di lavoro

per ettaro (1)

Ore Giornate

NOTE

Per le colture e per le tecniche colturali innovative non indicate nella tabella, al fine di determinare l’apporto di manodopera lo stesso dovrà essere
calcolato sulla base di dati certi desumibili dichiarati dall’azienda e certificati da un tecnico abilitato.

Nelle aziende agricole in cui è adottato il metodo di produzione biologico i valori previsti nella tabella dovranno essere incrementati del 5%.
Nel caso di lavorazione e trasformazione di prodotti ottenuti nell’azienda, i valori previsti nella tabella, riferiti alle colture oggetto di lavorazione e

trasformazione, dovranno essere incrementati del 20%.
(1) La giornata lavorativa è stata calcolata pari a 6,40 ore per tenere conto dell’attività organizzativa legata alla direzione aziendale. Per le isole minori

i valori devono essere aumentati del 20% ad esclusione della coltura del cappero.
(2) Il valore si riferisce alla coltura a cui viene erogata almeno una irrigazione di soccorso.
(3) Il valore si riferisce ad una produzione di almeno 10 milioni di piantine o/e 500.000 piantine innestate.
(4) Per il calcolo delle giornate lavorative sono state considerate le seguenti operazioni colturali: costituzione di fascia parafuoco perimetrale, sarchia-

ture e/o zappettatura, eventuale irrigazione di soccorso, potatura di allevamento, risarcimenti, spollonature, diradamenti, opere infrastrutturali accessorie.
(5) Per il calcolo delle giornate lavorative sono state considerate le seguenti operazioni colturali: manutenzione della fascia parafuoco perimetrale,

potatura di allevamento, sfolli e diradamenti, tagli di utilizzazione, manutenzione opere infrastrutturali accessorie.
(6) Per il calcolo delle giornate lavorative sono state considerate le seguenti operazioni colturali: costituzione di fascia parafuoco perimetrale, sar-

chiature e/o zappettatura, eventuale irrigazione di soccorso, risarcimenti, sfolli e diradamenti, opere infrastrutturali accessorie.
(7) Per il calcolo delle giornate lavorative sono state considerate le seguenti operazioni: manutenzione della fascia parafuoco perimetrale, tagli di dira-

damento e di utilizzazione, eventuali interventi di risanamento sanitario o di ricostituzione in caso di incendio, manutenzione alle opere infrastrutturali
accessorie, raccolta dei prodotti del sottobosco.

(8) Per il calcolo delle giornate lavorative sono state considerate le seguenti operazioni: manutenzione della fascia parafuoco perimetrale e delle opere
infrastrutturali accessorie, eventuali interventi di risanamento sanitario o di ricostituzione in caso di incendio, eventuali tagli successivi, raccolta dei pro-
dotti del sottobosco.

(9) Le U.B.A. vanno calcolate adottando l’allegato B. Parametri di conversione. La densità di bestiame massima ammissibile è di 2,5 U.B.A. per ettaro
di superficie a foraggere, nelle zone a rischio nitrati e nei pascoli il carico massimo ammissibile è di 2 U.B.A./HA.
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Ospitalità (compresa 1ª colazione) lett. a) . . . fino a 15 0,10 da 16 a 30 0,17 da 31 a 55 0,27

Ristoro agrituristico lett. c)  . . . . . . . . . . fino a 40 0,25 da 41 a 100 0,30 da 101 a 230 0,35

0,05 ore/giorno/persona

(*) Il posto per il ristoro agrituristico è da intendersi equivalente a n. 2 coperti.
Valori in minuti: 0,10 = 6 min. / 0,17 = 10 min. / 0,27 = 16 min. / 0,25 = 15 min. / 0,30 = 18 min. / 0,35 = 21 min. / 0,05 = 3 min.

Il fabbisogno deve essere analiticamente calcolato nel paragrafo 2.1 della relazione agri-
turistica presentata per il rilascio del nulla osta e, in ogni caso, non può essere inferiore
al 5% delle giornate complessive dedicate all'ospitalità e al ristoro.

Attività ricreative, culturali, divulgative, escur-
sionistiche, ippoturismo, sportive e didatti-
che lett. f)  . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Degustazione e assaggio dei prodotti aziendali
inclusa la mescita del vino  . . . . . . . . .

TABELLA 2
CONVERSIONE UNITA’ BESTIAME ADULTO

TABELLA 3
FABBISOGNO DI LAVORO PER ATTIVITA’ AGRITURISTICA

Equini in complesso  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0,6

Bovini  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0,4

Bovini da 1 a meno di 2 anni  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0,6

Bovini >2 anni, maschi  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1

Giovenche per allevamento o ingrasso . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0,8

Vacche lattifere anche da riforma  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1

Altre vacche  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0,8

Pecore ed altre ovini  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0,1

Caprini in complesso  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0,1

Lattonzoli (per 100 capi)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2,7

Scrofe riproduttrici  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0,5

Suini all’ingrasso ed altri suini  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0,3

Polli da carne (per 100 capi)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0,7

Galline da uova (per 100 capi)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1,4

Altri volatili (per 100 capi)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3

NOTA

Per l’allevamento degli struzzi vedi tabella 1.

Specie e categorie di bestiame Parametri

N. posti
Ore giornaliere
per posto (*)

N. posti
Ore giornaliere
per posto (*)

N. posti
Ore giornaliere
per posto (*)

Agricampeggio lett. b)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . fino a 7 piazzole 7 da 8 a 15 piazzole 10

Ore mensili Ore mensili
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ASSESSORATO DEL BILANCIO E DELLE FINANZE

DECRETO 3 luglio 2009.

Variazioni al bilancio della Regione per l’esercizio finanziario 2009.

IL RAGIONIERE GENERALE
DELLA RAGIONERIA GENERALE DELLA REGIONE

Visto lo Statuto della Regione;
Visto il D.P.Reg. 28 febbraio 1979, n. 70, che approva il testo unico delle leggi sull’ordinamento del governo

e dell’amministrazione della Regione siciliana;
Vista la legge regionale 8 luglio 1977, n. 47 e successive modifiche ed integrazioni ed, in particolare, l’art. 8,

comma 1;
Vista la legge regionale 14 maggio 2009, n. 7, che approva il bilancio della Regione siciliana per l’esercizio

finanziario 2009;


